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Unser Tipp:

Verschenken Sie einen Gutschein
zum Potjie-Kochen!
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POTJIE im Griinen ALTLANDER BUSCHKOCHEN




Geschichte des

Potjies

SAltlander
Buschkochen”

In Siidafrika heit dieser Topf Potjie
(Aussprache: Poiki); er wurde dort im 19.
Jahrhundert von holldandischen Siedlern
(Buren) eingefiihrt.

Es gab diesen Topf in verschiedenen Grofen,
wobei die grofte Ausfiihrung einen kleineren
Topf aufnehmen Kkonnte. Am verbreitesten
waren Kleinere Ausfiihrungen auf drei Fiifien
und mit einem fest schliefenden Deckel, der
einen hoch gezogenen Rand hatte. Aufgrund
dieser Bauform war es mdglich, gliihende
Kohlen auf den Deckel zu legen, so dass der
Topf von oben und unten beheizt wurde und
sich die Hitze innen gleichmadfig verteilte.
Durch die Dicke des Materials konnte die
Wdrme auch iiber einen langen Zeitraum
dgespeichert werden. Viele Modelle liefen sich
auch an einem Haken iiber der Feuerstelle
aufhangen.

Gemeinsames Kocherlebnis im Freien. Mit
einer Gruppe von 4 - 20 Personen bereiten Sie
Ihr Essen selbst vor und kochen es in einem
gusseisernen, dreibeinigen Topf im offenen
Feuer. Wahrend des ca. einstiindigen
Kochvorgangs haben Sie Zeit, unseren
Gartenbereich zu geniefen und anschliefend
Ihr selbstgekochtes Gericht zu essen.

Selbstverstandlich reichen wir IThnen gegen
einen kleinen Aufpreis Kaffee / Tee, alko-
holische und alkoholfreie Getranke.

Wir bieten IThnen drei Varianten: Ein Fleisch-
dgericht, ein vegetarisches und ein veganes
Gericht. Preis pro Person: 32,- € ab 4 - 20
Personen. Dauer inkl. Kochvorgang: Mind. 3
Stunden. Buchbar von mittwochs bis sonntags
in der Zeit von 10.00 - 18.00 Uhr.

Bitte bestellen Sie Ihre Potjies mindestens 3
Tage im Voraus! Mochten Sie uns an einem
Wochenende besuchen, planen Sie bitte eine
langere Vorlaufzeit ein.




